BARBARESCO A TAVOLA

Benvenuto dello Chef

Fiore di Zucchina, Calamaro cotto nel Barbaresco e Coulis di Basilico

Verdure Primaverili, Uovo Poché e Parmigiano in diverse consistenze

Tortelli di Ossobuco e crema di Latte all’ Alloro

Scamone di Vitella Piemontese con salsa ai Pepi e Olio di Foglie di Vite

Cremoso di Ginepro, Fragole e Cioccolato

Ghiacciolo al Vin Brulé

Caffe



